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Pinseria
Pizzeria
Pizzoleria



Le Pizze

Le Crude

FRESCA (ingredienti tutti in grudo{ ) _ €11,00
Prosciutto cotto, mozzarella di bufala, rucola, olive, mais

PALMAS (ingredienti tutti in crudo) € 13,00
Mozzarella di bufala, ciliegino, bresaola, olio, origano

CAT (ingredienti tutti in crudo) € 11,00
Rucola, prosciutto crudo, Philadelphia, grana a scaglie, olio
FOCACCIA € 4,00

Olio, sale, origano
(agglungi i tuoi ingredienti dalla lista supplementi)

Le Vegane

MATISSE €10,00
Pomodoro, carciofi grigliati, spinaci, peperoni, olio
PICASSO €10,50

Pomodoro, radicchio, funghi misto bosco,
patate al forno, cipolfa, olio

CARAVAGGIO €10,00
Pomodoro, melanzane, peperoni, ciliegino
granella di pistacchio, salsa di soia

VAN GOGH €10,00
Pomodoro, radicchio, funghi freschi, melanzane,
zucchine julienne, olio

DALT €10,00
Pomodoro, funghi freschi, zucchine fritte, spinaci, olive

Le Classiche

ROSSA € 4,00
Pomodoro, olio, origano

BIANCANEVE € 6,00
Mozzarella, olio, origano

MARGHERITA € 6,00
Pomodoro, mozzarella, olio, origano

BUFALA € 9,00
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, olio

DIABOLICA €9,00

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive,
olio, origano

4 STAGIONI €10,00
Pomodoro, mozzarella, funghi freschi, prosc. cotto, piselli*,
olio, origano

FOURCHEESE €9,00
Mozzarella, emmenthal, provola, grana, gorgonzola, olio, origano
AMES BOND € 11,00

'omodoro, mozzarella, funghi freschi, uovo, wurstel, prosciutto
cotto, olive, olio, origano

CAPRICCIOSA €10,00
Pomodoro, mozzarella, piselli¥, prosciutto cotto, uovo, olive,
olio, origano

CALZONE € 8,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olio

*prodotto surgelato servizio 10%



CALZONE VERDE €850
Mozzarella, prosciutto cotto, spinaci*, olio

RUSTICA € 8,00
Pomodoro, cipolla, acciughe, olive, grana grattugiato, olio, origano
NORMA €750
Pomodoro, melanzane, ricotta salata, olio, origano

TONNARA €9,00
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, olive, prezzemolo, olio
KID’S €8,00
Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte, olio, origano
MARINARA € 11,00
Pomodoro, mozzarella, gamberetti*, panna, granella di pistacchio
LIGHT € 12,00
Pomodoro, mozzarella di bufala, rucola, bresaola, scaglie di grana, olio
TRICOLORE € 12,00

Pomodoro, mozzarella di bufala, ciliegino, prosciutto crudo, lbasilico,
grana a scaglie, olio

PARMIGIANA . € 11,00
Pomodoro, mozzarella, melanzane, prosciutto cotto, uovo,
grana a scaglie, olio, origano

BRUCOLI € 10,00
Pomodoro, mozzarella, patate al forno, salsiccia, cipolla, olio, origano

Le Speciali

MOPLY € a113,00
Pomodoro, mozzarella di bufala, funghi porcini trifolati, salsiccia,
rucola, olio

TRIFOLATA €10,00
Mozzarella, ciliegino, funghi porcini trifolati, prezzemolo, olio all’aglio
SAN NICOLA € 11,00
Pomodoro, mozzarella, funghi freschi, melanzane, speck, olio, origano
DIVINA € 9,00
Pomodoro, mozzarella, radicchio, funghi freschi, panna, olio

ALPINA €10,50
Provola affumicata, radicchio, funghi freschi, speck, olio, origano
CONDITA €10,00

Mozzarella, ciliegino condito, prosciutto cotto, zucchine a julienne,
olio all’aglio, origano

BOSCAIOLA €10,00
Pomodoro, mozzarella, funghi misto bosco, salamino dolce,
granella di pistacchio, olio

PIZZA FRIARIELLA € 11,00
Mozzarella, tuma,friarielli,salsiccia, olive, olio, origiano
CALZONE DOPPIO (novita) € 11,00

DENTRO: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
FUORI: salame, emmenthal, pomodoro

SANTORINI € 13,00
Mozzarella di bufala, pancetta stufata ,zucchine a julienne,
gamberetti*, granella di pistacchio, olio

SUD € 14,00
Pomodoro, mozzarellajlsalmone affumicato, gamberetti®,
prezzemolo, olio all’aglio

PLEBISCITO €13,50
Mozzarella, emmenthal, straccetti di carne di cavallo,
rucola, grana, olio, origano, glassa di aceto balsamico

SALAMINA ) ) ) €10,00
Pomodoro, mozzarella, zucchine fritte, salame piccante,
grana a scaglie, olio, origano



| Pizzoli

VARENNE €18,00
Emmenthal, straccetti di carne di cavallo, olio, origano, grana
SEMPLICIOTTO € 14,00
Prosciutto cotto, mozzarella, ciliegino, olio, origano, grana
INFUOCATO € 14,00
Salame piccante, emmenthal, uovo, peperoncino, olio, origano, grana
SALAMOTTO € 14,00
Salamino dolce, mozzarella, melanzane, uovo, olio, origano, grana
STANDARD € 14,00
Prosciutto crudo, mozzarella, rucola, olio, grana

AFFUMICATO € 15,00
Pancetta stufata, provola affumicata, funghi freschi, olio, grana
TIROLESE €16,00

Speck, emmenthal, radicchio, funghi porcini trifolati, olio,
origano, grana

FIORDO €16,00
Salsiccia, emmenthal, radicchio, patate al forno, olio, origano, grana
SPECIAL €16,00
Salsiccia, emmenthal, rucola, funghi porcini, olio, origano, grana
CANALE € 14,00
Salsiccia, Philadelphia, ciliegino, spinaci, olio, grana

SFIZIOSO €18,00
Salmone affumicato, Philadelphia, rucola, olio, grana

PIZZOLO FRIOLO € 14,00

Mozzarella, tuma, pancetta stufata, friarielli, olive, grana

[ Pizzoli Dolci

DOLCINO €10,00
Nutella, granella di nocciola, zucchero a velo
DOLCE VERDE €12,00

Crema di pistacchio, granella di pistacchio, zucchero a velo

Le Pinse

La Pinsa Romana € un piatto nutriente, gustoso, leggero e particolarmente digeribile. Si
differenzia dalla normale pizza per la composizione e la %avorazione del suo impasto composto
all’80% di acqua e da una miscela di farine di riso, grano tenero, soia e frumento che vengono
lasciati lievitare per ben 72 ore.

MARGHERITA € 8,00
salsa di pomodoro, basilico, mozzarella, olio evo, origano
CARBONARA € 10,00

mozzarella, uovo, guanciale, scaglie di grana, prezzemolo,
pepe nero, olio evo, origano

QUATTRO FORMAGGI €11,00
mozzarella, svizzero, provola, grana, gorgonzola, olio evo, origano
CICORIA €10,00

salsa di pomodoro, mozzarella, cicoria ripassata, salsiccia,
olio evo, origano

ABBONDANZA . _€12,00
salsa di pomodoro, mozzarella, salame piccante, funghi mix bosco,
melenzane fritte, olive nere, scaglie di grana, olio evo, origano

TREVIGIANA € 10,00
provola, radicchio, speck, olio evo, origano
VEGETARIANA € 11,00

salsa di pomodoro, mozzarella, peperoni, cicoria, zucchine fritte,
olive, mais, olio evo, origano

CONTADINA € 11,00
salsa di pomodoro, mozzarella, funghi freschi, rucola, ciliegino,
olio evo, origano




Sfizzi e Piatti freddi

PATATINE CLASSICHE* € 4,50
PATATINE “SEXY”* €5,00
CROCCHETTE*® €5,00
OLIVE ALL’ASCOLANA* €5,50
MOZZARELLINE PANATE* €5,50
FRITTO MISTO* (x 2 persone) €11,00

PATATE AL FORNO CON SPECK E ROSMARINO € 6,00
CARPACCIO DI BRESAOLA, JULIENNE DI CHAMPIGNON

E GRANA A SCAGLIE € 14,00
MOZZARELLA DI BUFALA E PROSCIUTTO CRUDO € 14,00
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI €15,00
ANELLI DI CIPOLLA €5,00
Le Insalate

ESTIVA € 11,00
Ciliegino, mozzarelline, olive, prosciutto cotto, mais
STUZZICANTE € 11,00
Lattuga, carote, mais, radicchio, tonno.

SICILIANA € 11,00
L attuga, rucola, ciliegino, parmigiano a scaglie

GUSTOSA € 11,00
Tonno, ciliegino, mozzarelline, olive, mais

CATANESA € 11,00
Datterino, cipolla rossa, ricotta salata, basilico

Le Bevande

ACQUA MINERALE cl. 75. €250
ACQUA LETE cl. 75. €3,00
BIBITE IN LATTINA cl. 33 €3,00
| Vini

Calice di Vino ( bianco/rosso) nostra selezione € 6,00
Vini in bottiglia (vedi carta)

Le Birre alla Spina

ICHNUSA bionda media cl. 40 € 6,00
ICHNUSA bionda piccola cl. 20 € 4,00
Le Birre in Bottiglia

CORONA cl. 33 € 4,50
TENNENT’S cl. 33 € 4,50
CERES cl. 33 € 4,50

Supplementi

Pom., uovo, piselli*, wiirstel, olive, acciughe, cipolla, melanzane fritte, zucchine
fritte/julienne, ricotta salata, panna, spinaci*, gorgonzola, mais, granella di pistacchio,
granella di nocciola, lattuga €1,50
Mozzarella, grana scaglie/grattugiato, emmental, provola affumicata, patate al forno,
ciliegino, funghi freschi, peperoni, carciofi grigliati, prosciutto cotto, salame piccante,

salatino dolce, tonno €2,00

Prosciutto crudo, speck, pancetta stufata, salsiccia, Philadelphia, rucola, radicchio
€250

Gamberetti*, straccetti di cavallo, mozz. di bufala, bresaola,

funghi porcini/misto bosco €3,50

Salmone affumicato €5,00

Si avvisa la gentile clientela che e’ possibile chiedere ulteriori informazioni
sulla composizione degli ingredienti delle nostre preparazioni e sulla
presenza di allergeni, rivolgendosi al personale di sala.

*prodotto surgelato servizio 10%
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Ristoran

tel. 0931 982418
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via Canale 34 Brucoli (Sr)
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